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INFORMACION DEL MODELO

EAN 13 8421661205306

DIMENSIONES DE LA UNIDAD

(A) Ancho (CM) 42.9
(P) Profundidad 32
(CM)

(H) Altura (CM) 6.5

(DI) Diametro (CM) 30

VOLUMEN

Capacidad (L) 2.5
PESO

Peso (KG) 2152
MATERIAL

Material de Stainless Steel

construcciéon

Tipo de material Metals

DIMENSIONES DEL PACKAGING

Articulo; P205030

Familia de productos: Bateria de
Cocina Inox-Pro

Paellera sin tapa Inox-Pro 30
centimetros listo para la
induccién en acabado
satinado

Con la paellera Inox-Pro de Pujadas, los chefs
profesionales pueden crear paelleras de primera
calidad, platos de pasta, arroz, productos carnicos
y mas. La base sandwich cuenta con un nucleo de
aluminio entre dos capas de acero inoxidable, por
lo que esta sartén ofrece un calor
excepcionalmente rapido, distribucion uniformey
compatibilidad de induccion. El cuerpo estd hecho
de acero inoxidable de grado 18/10 para una
durabilidad y longevidad impresionantes,
mientras que el acabado satinado crea una
apariencia elegante que oculta signos de desgaste.
Dos fuertes asas de bucle aseguran un agarre
comodo y un monton de apoyo para facilitar la
maniobra, mientras que el interior liso promete
una limpieza rapida. El disefio elegante de esta
paellera certificada por la NSF se vera
impresionante en su gama de gas, vitroceramica,
electricidad o induccion.

CARACTERISTICAS Y BENEFICIOS

* El cuerpo de acero inoxidable ofrece una
durabilidad y longevidad impresionantes

* Base sandwich, con nucleo de aluminio, para
una distribucién de calor rapida y uniforme

* El acabado satinado crea un aspecto elegante
y oculta los signos de desgaste



Unidades por caja
Ancho de la caja

Altura de la caja

1

80

63

Ctra. de Castanyet, 132
17430 Santa Coloma de

Farners
Girona - Espania

Las asas de varilla con pletina son fuertes 'y
ofrecen un agarre c6modo y un gran apoyo
para facilitar la maniobra

Interior liso para una limpieza rapida
Paellera de 30 centimetros
Preparado para la induccion
Certificado por NSF

Ideal para gamas de gas, vitroceramica,
eléctricas o de induccién

El disefio amplio y poco profundo es ideal
para paellas, platos de pasta, arroz,
productos carnicos y mas

Visitenos en
pujadas.es




